M kok&bar

MENY



Fernr A{/&(Z‘n/‘nﬂd/‘

P//gr/m
Tryffel/stekta pilgrimsmussior med grén sparris.

Serveras med risotto smaksatt med saffran.

50\/625

Sovasrekt renyfier/f/é ! 2unna skivor med Z‘ryf'/’a/paddor/no och
Firskost smaksatt med kantareller. Serveras med (/r/‘5p,‘3

ruccolasallad.

7Tors ,é

Kimmad och halstrad forshyig. Grénlistad £rén Barens hav.
Serveras med gron dripuré, rostat sidfldsk, Kryddpepparsds, morstter
och manc/e/poz‘ai/\s .

Ost

Tre wivalda ostar red illbehisr.

C hok/ad

Vars cho%/adganasc/? med é/a”éc'z‘r53/a§5 och pecannstter.

é?s.-



7 re F;eé te/Ser

L@'rom
L& rom £rin Véinern med syltad réd/sk och brioche.

Serveras med vispad créme fraiche.

Ken

Pepparstekt renrostbifF med blomkdl, bacon, Ajortron och gréidde.
Serveras med potatiskaka smaksatt med Kar|ohansvamp samt
portvinssky .

%/'orz‘ ron

Varma Hjortron smaksatta med cognac.

Serveras med van/‘{/‘j/a55.

53?.—-

7 re La"c%er/lefer

Séagen
Klassisk toast S,éaﬂen med radlsk, dill, citron och sallad.

Serveras med Smerstekt toast.

r e éa//ng
Ugnsbakad r&dingfilé med sparris, redéetor, pepparrot och en Krimig
,édnfare//\sz‘a\/n/ng. Serveras med potlatispuré.

Tryite!

Cho,é/ ad’ fryf Fe! med Zil/ Ae/]ér .
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S,éaﬁen

LbJroM

Sovas

4 n,é/ eve,r

p /A/gr/‘/y]

Grent

F&Srrédder

Klassisk toast S,éagen med radlisk, dill, citron och
sallad. Serveras med Smerstektd toast.

Lé"jrom £rén Vénern med Sy/fac/ rad/sk och brioche.

Serveras med vispad créme Fraiche.

Sovasrekt renytiertilé | tunna skivor med
fryf'fe/peccOr/‘no och Fhrskost smaksatd red

kantareller. Serveras med h/sfm‘g ruccolasallad.

Walstrad anklever P SmErstekt toast med inkokta
ruSSin och Fikon. Serveras med en sallad P4 ekt
5/0’/7&5% och sellers.

Tryffelstekta pilgrimsmusslor med grén sparris.
Serveras med risotto smaksatt med saffran.

Fréga efter fvillens vegetariska alternativ.
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I éd/‘ng

T orsk

Kyc,é/ /ng

Ken

( oSSIn

Ka/v

Veg

\/dl‘/y//‘d"Z‘Z‘er

Ugnsbakad r&dingfilé med sparris, redéetor, pepparrot
och en ,éra"mig ,éanz‘are//sz‘a\/n/ng. Serveras med

polatispuré.

Kimmad och halstrad z‘orsérygg. Grénlistad £rén
Barens hav. Serveras med grén dripurd, rostat sidflisk,

%ryddpepparsais y morétter och mandelpotatis.

Confiterat (yc(//ng/a"r #rén Walla gérd i Yedemora.
Serveras med r&dfd/ och dpple samt en varm sallad pé
rotselleri, mandelpotatis, rekt sidflésk, ingetdra och
kane/.

Pepparstekt renrostbirs med blomkdl, bacon, hjortron
och 3rd'dde. Serveras med poZ‘dZ‘l‘S,éQ(Q SMQéSQZ‘Z‘ med
Kar{johansvarmp sSart portvinssky.

Grillad oxFi/é red Spenaz‘, c/lar/ofien/é,é, /ICZI‘IACO\/QI‘Z‘\S,
anklever, ryffel, madeirasds och parmesansés.

Serveras med poz‘az_‘fs/%zré,

Kosastekt Kalventrecote med en Krimiq ragu pd
svartretter, oxsvans, Kantareller och gris/sk.
Serveras med en potatiskaka smaksalt med
visterbottenost sart forz‘\//n\SS,@/.

fraoga efter Willens s/ejez‘aris%a alternativ.
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Deé Serler

%’O rron Varma #jortron smaksatta med cognac. 99—
Serveras med vani/jglass.

Brillé Kniickad och smaksatt med vit choklad. 95—

Serveras med hallonsorbet.

Cﬁo,é/ ad Varm chokladganasch med blébirsglass och 95—
pecannstter.

'f}y{’f’e / ChokladtrytFel! 2ill faftet. 35—

Ostar Tre wtvalda ostar med tillbeher. 25—

SO"AQZ‘ VQ/J en Kula 5/455 eller sorbet. 29—



